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BALIK BIBER TURSUSU

1 kilogram balik biber
Yarim su bardagi zeytinyagi
1 su barda@i Gizim sirkesi

1 tath seker

1 bas sarmsak

1 su bardagi su

Kaya tuzu

ilk olarak biberlerin sap kisimlarini ayirin ve ug kisimlarini kesin.

Ardindan biberlerin her iki tarafini da tzerine bastirarak tavada kdzleyin.

Tencereye zeytinyaginin yarisini ekleyin ve sarimsaklari da ilave edip kavurun.

Uzerine kdzlenen biberleri de ekleyip birka¢ dakika kavurun.

Daha sonra Uzerine sirke, sicak su, tuz ve sekeri de ilave edin.

Son olarak biberlerin Gizerine yarim limon suyunu da ekleyip biberler pismeyecek sekilde birkag dakika kavurun.
Son olarak sicak olarak kavanozlara alin ve kapaklarini sikica kapatin.
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