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BALIK TEMIZLEME

1 Baligin pullarini kolayca temizleyebilmek icin, bir deniz kabudunu ters kullanarak faydalanabilirsiniz.
2 Baligin pullarini iyice ¢ikarip i¢ini glizelce temizledikten sonra, blylk keskin bir bigakla esit pargalara béllinuz.
3 Fileto bigadi olarak adlandirdigimiz ucu kivrilabilen ince bir bigcakla balidin her bir pargasinin ayri ayri

kilgiklarini temizleyiniz.
4 Baligin bir ucundan derisini dikkatle a¢ip, bicakla hafif hafif git gel hareketleri yaparak, deriyi etinden ayiriniz.

© lezzetler.com tarif no:33814 « adi:Balik Temizleme « génderen:XXL « indirme tarihi:04.04.2025 - 22:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/baligin-temizlenmesi-vt14148
http://www.tcpdf.org

