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BALIGIN TEMIZLENMESI

Pulsuz Baliklarin Temizlenmesi:

Palamut, Uskumru gibi pulsuz baliklan temizlemek icin, balik bagi dne kuyruk kismi alta gelmek lzere tahta
Uzerine konur. Karnin alt tarafinda kiguk bir delie (Anus) bigadin ucu sokularak karin boslugu kesilir, igi
bosaltilir. Sonra solungaglari bas ve isaret parmagiyla tutularak gikarilip atilir.

Baligin i¢i suyla yikanip i¢lerindeki siyah zarlar ve kanlar tamamen giderilir. Sonra bir slizgece ¢ikarilarak suyu
sUzulUr, istenirse butln, istenirse 1 cm. parcalara kesilip tuzlanir, biberlenir ve istenilen yerde kullanilir.

Pullu Baliklarin Temizlenmesi:

Levrek, Kefal, Barbunya baliklarinin pullarinin ¢ikariimasi.

Balik 6nce soduk suyun altinda 5-10 dakika tutulup yikanir. GUnku pullari etrafa sigramaz ve kolay ¢ikar.
Sudan ¢ikarilan baliklar kuyrugundan sol elle tutup fazla keskin olmayan bir bigadi da sag ele alip kuyruktan
basa dogru ve bicadi yan tutmak suretiyle pullar kazinir. Béylece el strtldigi zaman partige rastlanmiyorsa
bitln pullar temizlenmis demektir.

Sonra yukaridaki gibi i¢i temizlenip kullanilir.
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