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BALDIZ GUVECI

1 adet tavuk

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

4 adet sivri biber

2 adet domates

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

Tavuk pargalara ayrilir. Toprak bir glivece zeytinyagi konur, atege yerlestirilir. Isininca tavuk pargalari birakilir.
Uzerine sirasiyla yarim daire seklinde dogranmis sogan, kiyilmis sarimsak, bir kag parcaya kesilmis biber, halka
seklinde dogranmis domates, pul biber, tuz ve konur. Kapak kapatilir. Kaynama noktasina gelince ates azaltilir
ve yaklasik 1 saat pisirilir.
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