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BALDIRAN CORBASI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

1 demet baldiran

1 demet pezik

1 cay bardagi bulgur

1 su bardagi barbun fasulye
2 adet orta boy sogan
Bir avug¢ misir unu

1 kasik salca

1 tath kasidi pul biber

2 yemek kagsidi sivi yag
1 yemek kasigi tereyagi
Tuz

41ltsu

Baldiran ve pezik temizlenir, ince ince dogranir. Tencerede su kaynatilir. Kaynayan suya haslanmis barbun
fasulye, dogranmig baldiran ve pezik konulur, bir tagim kaynatilir. Kaynayan ¢orbaya bulgur ve misir unu ilave
edilir. Corba kivamini almaya baglayinca tuz da katilarak kisik ateste pismeye birakilir. Ayri bir tavada ince ince
dogranan sogan ; sivi yag, tereyagd, salca, pul biber ve karabiber esliginde pembelesinceye kadar kavrulur ve
pisen ¢orbanin lizerine yakilir. Sicak servis edilir.
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