—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BAL BADEMLI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

100 g tereyadi

80 g bitter ¢ikolata

1,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1,5 cay bardag esmer seker

2 yumurta

2 yemek kasigi bal

1 portakal kabugu rendesi

0,5 ¢ay kasigi toz zencefil

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay bardagi 6guttimis badem

1 cay bardagu iri kinlmis kabuksuz badem
Sislemek icin:

15 - 16 adet kabuksuz badem

2 - 3 yemek kasidi iri kinlmis kabuksuz badem
Kalip:

Dikddrtgen kalip (20x30 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen derece ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Tereyagi ve gikolatay bir kaba alip benmari ydntemi ile eritin. Cirpma kabina alin ve oda sicakligina gelinceye
kadar bekletin. Un ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Erittiginiz ¢ikolatanin tzerine esmer seker,
yumurta ve bali ilave edip mikser ile 2 dakika ¢irpin. Un karnigimini ekleyip diigik devirde 1 dakika daha ¢irpin.
Uzerine portakal kabugu rendesi, zencefil, sekerli vanilin, 6gttaimus badem ve iri kirlmis bademleri ekleyip
disuk devirde kisa bir slre ¢irpin. Hamuru kaliba alin, Gzerini diizeltin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Keki firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Soguyan keki kareler seklinde dilimleyin. Batlin bademleri ortadan ikiye bdéliin ve kek dilimlerinin bir kisminin
Uzerine siralayin. Kalan kek dilimlerinin Gzerine yildiz kurabiye kalibi koyup i¢ine badem kiridi serpin ve kalibi
yavasca kaldirn.
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