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BALAYI TATLISI

300 gr (1+1/4 su bardagdi) visne suyu

1/2 su bardagindan biraz fazla su

1/4 su bardagi seker

1 biyUk limon kabugdu rendesi

1 biyUk limonun suyu

15 gr jelatin (2 corba kasigi sicak su iginde eritilmig)
1 yumurtanin aki

1 blyUk tath kavun

Once buzdolabmizi en soduk dereceye ayarlayiniz.

Orta boy bir tencerede visne suyu, su, seker ve limon kabugu rendesini karistirip orta ateste 4 dakika
kaynatiniz. Atesten alip, limon suyu ve jelatini ekleyerek, iyice karigtiriniz. Bu karigimi, buz kalibina dékiniiz. Buz
kalibini buzlugda koyup 30 dakika kadar sogutunuz.

Kuguk bir kdsede, yumurta teli yada mixer ile yumurta akini kar haline getirip, buzluktaki karigsima, ¢irparak
karistinniz. Karigimi, tekrar buz kalibina bosaltip buzlukta 60 dakika bekletiniz. Sonra buzluktan ¢ikarip bir
kaseye bosaltiniz. 1 dakika ¢irpiniz. Tekrar kaliba bogaltip, buzluga koyunuz ve buzlu karigimi her 4 saatte bir
¢irparak buzlukta birakiniz.

Bicakla, kavunu uzunlamasina 6 dilime ayiriniz. Gekirdeklerini ¢ikarip, dilimleri tabaklara yerlestiriniz.
Dondurulmus vigneli karigimi, Ustlerine kagsikla koyup, hemen servis ediniz.
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