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BALAKGAZI BOREGI (ELAZIG)

2 su bardagi sut

1 adet yumurta

2,5 cay fincani un

Yarim ¢ay kasigi tuz
250 gr. dana kiyma

2 bas sogan

1 demet maydanoz

1 cay kasigi Karabiber
Tuz

4 yemek kagig margarin

2.5 ¢ay fincani unu, 1 adet yumurtayi ve 2 su bardagi sutu iyice ¢irparak sivi bir hamur haline gelmesini saglayin.
Yanmaz bir tavaya az miktarda margarin koyarak kizdirin. Unutmayin yagi ne kadar az koyarsaniz krep o kadar
lezzetli olur. Tavaya bir kepge yardimi ile krep hamurunu dékin ve tavayi sallayarak hamurun tavanin tabanina
yayllmasini saglayin. Arada sirada tavay sallayarak krep hamurun yanmasini engelleyin. Krepin bir tarafi pigince
diger tarafini da pisirin. Krepleri pisirdikten sonra bu sefer bdregin i¢ harcini hazirlamaya gegin. I¢ harci igin
kiymayi, sogani, ince kiyilmis maydanozu, karabiber ve tuzu bir tencerede kavurun. Hazirladiginiz harci

kreplerin igerisine sarin. Sardiktan sonra krepin agilmamasi igin iki ucunu bir araya getirip enine dogru bir
klrdan batirin. Sonra krepleri yumurtaya daha sonra da galeta unu veya ¢itir pane harcina batirarak yine
yanmaz bir tavada tek tek kizartin.
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