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BAL PETEGI SEKERLEMESI
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1 su bardagi toz seker
Y2 su bardagi glikoz

1 yemek kasigi su

1 yemek kasigi karbonat

Kullanacaginiz kalibi hazirlamakla ise baglyoruz. Alti mutlaka yagil kagit ile kaplanmak durumunda. Kolay
¢ikmasi agisindan ben metal gember kullandim ve yagli kagit ile bir havuz yapip, kalibi i¢ine yerlestirdim. Bu
havuz teknidini hazirlayacadiniz keklerde de kullanabilirsiniz.

Kullanacaginiz gember kaliptan daha buyUk kestiginiz yaglh kagidin ortasina gemberi yerlestiriyorsunuz ve
uclarindan kivirmaya baglayarak ice dogru, kalibin yan duvarlarina dogru geliyorsunuz.

Bu sekilde ¢emberi, pisireceginiz tarifler icin hazirladiginiz hamurlarda da rahatlikla kullanabilirsiniz. Tarife
tekrar donersek, altini kapladiginiz kalibin, yan duvarlarini siviyag ile cok az olarak sivamaniz, sekerin kaliptan
¢ikmasini ¢ok kolaylagtiracaktir. Ihmal etmeyin derim.

Diger tarafta ocak Uzerinde ve kisik ateste icinde toz seker, su ve glikoz bulunan kabi, seker eriyinceye kadar,
karistirarak pisiyorsunuz. Seker eridiginde karistirma islemine son verilir ve sekerin kaynatiimasina baglanir.
Kaynama igleminin neticelenmesi igin; seker termometresi kullaniyorsaniz derecenin 148C[2lyi gbstermesi, eger
ki kullanmiyorsaniz, koyulasarak renginin hafif karamel tonunu yakalamasi gerekiyor. Bu asama
tamamlandidinda hafif karameliz olan seker, ocaktan alinir ve hi¢ bekletiimeden igine karbonat dékilerek
karistiriir. Simdi bu kisimda dikkat edilmesi gereken nokta; karbonat, sicak seker ile bulustugunda kdpUrecek
ve hazirladiginiz élgiiniin 2 kati buydkligine ¢ikacaktir. Ki¢Uk bir tencere kullanmanizi agikgasi bu yizden
tavsiye etmem. Bir diger nokta bu kabarma islemi gerceklestiginde hemen kaliba dékilmesi gerekiyor. Daha
fazla karistirma veya kaliba déklldikten sonra Uizerinin diizeltiimesi, icerde olusmakta olan gézenekli dokuyu
bozmaktadir. Bu noktalara dikkat edilirse sonug siz dahil herkesi sasirtacaktir.

Kaliba dokilen gekerleme sicak oldugu icin, kimsenin ulagamayacag bir yere kaldirarak sogumaya birakilir.
Tam soguduktan sonra kaliptan rahatlikla gikacak ve kesilerek servise hazir hale gelecektir. Ince kesmek igin
ugrasmayin, seker hemen dagiliyor. Iri ufakl pargalar halinde veya daha buyUk olarak kesmek en iyi ¢6zim.
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