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BALPARMAK TATLISI

2 adet yumurta

1 paket margarin

1 paket kabartma tozu
4 bardak un

Yarim kase irmik

1 fincan tozseker

3,5 bardak tozseker
3,5 bardak su

2 damla limon

Once serbeti hazirlayip iyice sogutalim.

Yogdurma kabimiza margarin,yumurta ve sekeri alip iyice karigtiralim.

Ardindan un ve sekeri katip iyice yoguralim.

Hamurdan parmak inceliginde 5'er cm lik cubuklar yapalim.

Bunlari irmik iginde yuvarliyalim ve yaglanmig firn tepsisine dizelim.

Onceden i1sitidimiz 190 dereceli firnda alti ve Ustl kizarincaya kadar pisirelim.
Firindan ¢ikarir cikarmaz soguk serbeti dokelim.
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