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BALLI PARMAK TATLISI

1 Paket Sana Klasik

1 Paket kabartma tozu
3 Bardak seker

3 Bardak su

1 Adet sana yag

1 Bardak irmik

2 Adet yumurta

2 yumurta 1 margarin 1 kabartma tozu 1 su bardag irmik aldigin kadar unu yogur. Kulak memesi kivamina getir.
Ceviz blyukliginde kopar. 2 parmak kalinhdinda parmak sekli ver. Irmige bula (her tarafini). Yaglanmis tepsiye
diz.Tepsi dolunca Uzerine parmak ile bastir. Pisince serbeti dk ve beklet.

Not: irmigi koymadan éce yumurta ve yagi yodur(yag oda sicakliinda olsun).Serbet ve tatli 1lik olucak serbeti
tatl serbeti biraz gekene kadar kasik ile Gstlne alip ddkmeye devam et. lliklagtiktan sonra Gzerini ayni él¢iide bir
tepsi ile kapat.
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