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BAL PARMAK TATLISI

Malzemeler

2 yumurta

1 paket tereya@i veya margarin (yumusamig)
1,5 paket kabartma tozu
4,5 su bardagi un

1/2 kase irmik

1/2 cay bardag seker
Serbeti igin;

3,5 su bardagi seker
3,5 su bardagi su

1/2 limon suyu

Hamur yoguracagimiz kabin igine yumurtalari, oda sicakliginda yumusamis yagi, sekeri ilave edip yoguralim.
Unu ve kabartma tozunu ilave ederek 6zIU bir hamur yoguralim. Hamurdan parmak inceliginde 5'er cm lik
gubuklar yapalim. Hamurlari irmigin icinde yuvarlayarak yagdlanmis firin kabina dizelim Isitiimig 190 isili firinda
hamurlarin alti Ustl pembelesene dek pisirelim. Ve firndan alir almaz tzerlerine énceden hazirlayip iyice
soguttugumuz serbeti gezdirelim.

Serbeti icin: Tencereye sekeri, suyu, limon suyunu ilave ederek io dakika kaynatip atesten alalim.
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Fotograf "feris" tarafindan génderildi. 18.02.2021
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