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BAL PARMAK TATLISI

1 yumurta

1/2 su bardagi seker

1/2 fincan ¢gigek yag

125 gr. tereyadi (margarin)
1 paket vanilya

1 pakete yakin kabartma tozu
Un

irmik (bulamak icin)
Serbeti igin:

1.5 blyuk su bardagi seker
2 blyUk su bardagi su
Biraz limon

Soguk dokecegimiz icin ise 6nce serbeti yapmakla bagliyoruz. 1.5 su bardagi seker ile 2 su bardagi suyu 4-5
dakika kaynatip indirmeye yakin birka¢ damla limon sikip serbeti hazir ediyoruz. Sonra derince bir kapta 1
yumurta, 125 gr. oda isisinda tereyadi (hamur isi margarin de olabilir.) yarim fincan sivi yagd, yarim su bardagi
seker iyice karigtirilir. 1 paket vanilya, bir pakete yakin kabartma tozu ekleyip, elinize yapismayana kadar
yumusak bir hamur olana kadar yavas yavas un katip yoguruyoruz. Ben tepeleme 10 yemek kasigi koyup
sonrasini kivamina gore bir kag kasik daha ekledim. Cok kati olmasin, geriye doniisii olmaz, sadece elde
yuvarlanacak kadar sekil aldi mi hamurunuz olmug demektir.

© lezzetler.com tarif no:164613 « adi:Bal Parmak Tatlisi « génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:17.05.2024 - 10:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bal-parmak-tatlisi-vt43369
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/bal-parmak-tatlisi-164613.jpg
http://www.tcpdf.org

