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BAL PARMAK TATLISI

1 paket yumusak margarin
1 cay bardagi sivi yag
1 cay bardadi seker

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
Yeterince un

Bulamak igin:

Yarim kase irmik

1 adet yumurta aki
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

4 su bardagi su

Derin bir kaba margarin ve sekeri alip seker tamamen eriyene kadar ¢irpiyoruz

Daha sonra diger malzemelerimizi ilave edip yumusak bir hamur elde ediyoruz

Bir kaseye irmik koyuyoruz bir kaseyede yumurta akini koyup yanimiza aliyoruz

Hamurumuzdan ceviz biyUkliginde parcalar alip parmak sekli veriyoruz ve énce yumurta akina sonrada irmige
bulayip firin tepsimize diziyoruz

Onceden isinmis firinda Gzerleri kizarana kadar pigiriyoruz

Ote yandan serbetini hazirliyoruz

Derin bir tencereye seker ve suyu alip orta ateste yaklagik 15. 20 dakika pisiriyoruz

Tathlarimizi firndan ¢ikarip soguttuktan sonra sicak serbetimizi zerlerine ddkup ¢gekmesini bekliyoruz ve servis
yaplyoruz.
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