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BAL KAYMAKLI LUKS KEK

4 adet yumurta

1 cay bardag ¢igek bali

1 cay bardagi pudra sekeri

1 cay bardagi krema

150 gr kaymak

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Yumurtalar gukur bir kaba kirilir. Uzerine pudra sekeri eklenir. Mikserle bir kag dakika cirpilir. Sonra yumusak
kaymak, krema ve bal eklenir. Kisa stire daha girpildiktan sonra hindistancevizi, elenmis un ve kabartma tozu
ilave edilir. Tahta kasikla karistirdiktan sonra yaglanmis kek kalibina dékaldr. 165 derece firinda 1 saat pigirilir.
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