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BAL KABAKLI VE LORLU MAKARNA

MALZEMELER

1 paket

300 gr balkabag!
200 gr lor

200 gr sosis

300 gr domates
2 sogan

1 defne yaprag
1 tutam kekik
20 gr zeytinyad

1 dis sarimsak
100 gr lor peynir
100 gr ¢cokelek peyniri
Tuz, biber

YAPILISI

Bir gece 6nceden fasulyeyi ayiklayip, yikayin ve soguk suya koyup sabaha kadar bekletin. Sabahleyin
slizdukten sonra bagka bir tencereye bosaltin ve Gzerini su ile doldurun. Igine sodan, baharati ve yarim kasik
tuzu ilave ettikten sonra yaklasik 1 saat kadar kaynatin. Bu arada domateslerin kabuklarini soyun, ¢ekirdeklerin
¢ikarin ve kip seklinde dograyin. Derince bir kaba zeytinyadini koyun,kisik ateste isittiktan sonra ezilmig
sarmisag! icine atarak hafifce 6ldirin. Daha sonra sarmisagi ¢ikartin ve ince dilimler halinde dogradiginiz
sogani ilave edin. Yaklasik 10 dk daha pisirdikten sonra kurufasulyeyi az miktar suyla birlikte ilave edin.

Tuzu ve biberi de ekleyip yarim saat daha pisirin.Corbayi derin bir tepsiye dékip énceden karistirdiginiz iki gesit
peyniri Gzerine gezdirin. Ve firinda peynir eriyene kadar i1sitin. Gorbanizi servise hazirdir.
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