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BAL KABAKLI SOSLU SEBZE CORBASI

Sebzeleri Kisik ateste Haglayin: Havucu, pirasayi, patatesi, sogani ve bal kabagini ayiklayip ¢ok kiiglk olarak
dograyin. Kaynayan tuzlu suya sebzeleri atin. Su tekrar kaynayinca, Gzerinde olugsan képugdu alin. Atesi kisin ve
tencerenin kapagi kapali olarak 30 dakika kaynatin.

Cabuk Haglanan Sebzeleri llave Edin: Ayiklanmig ve halka halka kesilmig kabagi, bir santim uzunlugunda
kesilmis taze fasulyeyi ve kiicik makarnalari ilave edin. lyice karistirin. Tencerenin kapagi acik olarak yaklasik
15 dakika (sebze ve makarna iyice haglanana kadar) pisirmeye devam edin.

Servis yapmadan énce gorbayi genisce bir canaga alin. Servisi masada yapin. Gorbaya servis yaparken rende
kasar peynir serpin veya asagida tarifi verilen 6zel bir sosu karistirin.

SOS TARIFi

Bir havana bir kag dis kabudu soyulmus sarimsak, Kiyilmig maydanoz, tuz, biber koyup dévin. Rende kasar
peynir ilave edin. Yavas yavas kabugdu ayiklanmis, ¢cekirdekleri ¢ikartiimis, dogranmis domates, biraz daha
rende peynir ve zeytinyadi ilave edin. Sivi ve kalinca bir karigsim elde edene kadar zeytinyad katin. Corbaya
servisten 6nce karistirin.
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