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BAL KABAKLI PIDE

4 yemek kasigl aycicek yagi

1 su bardagi toz seker

100 gram ceviz igi (iri kiyllmig)
2 dilim bal kabag!

8 adet hazir baklava yufkasi

Kabaklarin kabugunu soyup suyun igerisinde dinlendirin. Ardindan rende yardimiyla rendeleyin.

Genis bir tavanin igerisinde yagi kizdirin. Ardindan bal kabaklarini ceviz i¢i ve su ile birlikte 5 dakika boyunca
kavurun. Daha sonra sogumasi igin bekletin. .

Bir kat yufkayi firin tepsisinin Gzerine serin. Firga ile yufkanin GstinG yaglayin. Ustine bir miktar toz seker
dokun. Ayni islemlere yufkalar dért kat olana kadar devam edin.

Bal kabakli harci yufkanin Gzerine yayin. Kalan yufkalari da aralarini yaglayarak Ust Uste tepsinin Gstlne dizin.
Firni 180 derecede dnceden isitin. Ardindan tepsini firina verin.

20 dakika pigirin.

Finndan ¢ikan béregi dilimleyerek servis edebilirsiniz.
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