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BAL KABAKLI MUFFIN

Bal kabagi 5 dilim

Toz seker 1 su bardag!
Gubuk targin 1 adet
Yumurta 2 adet

Esmer seker 1 su bardagi
Aycicek yagdi 1/2 su bardag!
Targin 1/2 tath kasig

Un 1,5 su bardagi

Vanilya 1 paket

Kabartma tozu 1 paket

Bol suda yikayip fazla suyunu kuruladiginiz temizlenmis ve kabuklari soyulmus bal kabaklarini ince ince
dilimleyin.

Firin torbasina yerlestirdiginiz dilimlenmig bal kabaklarini toz seker ve gubuk targin ilavesiyle harmanlayin.
Onceden isitiimis 180 derece firinda, 35-40 dakika kadar pisirin.

Finndan ¢ikartip derin bir kaseye aldiiniz bal kabaklarini pire haline getirip sogutun.

Oda sicakhginda beklettiginiz yumurtalari, esmer seker ve targin ilavesiyle piirlizsiiz bir kivam alana kadar
girpin.

Aycicek yadi, un, kabartma tozu ve vanilya ilave edin. Firin posetinde pisirip plre haline getirdiginiz bal kabag!
puresini ekleyip kivam alana kadar karigtirin.

Kagit kaliplari porsiyonluk muffin kaliplarina yerlestirip hazirladiginiz bal kabakli muffin harcini esit olarak
paylastirin.

Onceden isitilmis 170 derece firinda, 20-25 dakika kadar pisirdikten sonra arzuya gore file Antep fistigi
egliginde 1lik olarak servis edin.
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