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BAL KABAKLI LORLU PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 cay bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 ¢ay bardagdi st

Bal kabag::

1 kg ayiklanmig bal kabagi

1 cay bardagdi toz seker

1 adet kabuk targin

4 - 5 adet karanfil

Krema:

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1,5 cay bardagi buzdolabinda sogutulmus siit
400 g tath lor peyniri

1 cay bardadi Dr. Oetker Pudra Sekeri

2 yemek kasigi st

1 limon kabugdu rendesi

1 gay bardag: iri kirlmig ceviz

Uzeri icin:

1 - 2 yemek kagsi@i iri kirlmis Antep fistigi
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 24 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ile hamur kabartma tozunu karigtirip bir kaba eleyin. Yumurta ve toz sekeri ayri bir ¢irpma kabina alin.
Mikserin ylksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine sekerli vanilin, stt ve un karnisimini ekleyip distk devirde kisa
bir sire ¢irpin. Hamuru kaliba alin, Gzerini diizeltin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin.

Bal kabagini iri kUpler seklinde kesin. Genis bir tencereye alin. Kabagdin ¢gesidine gore ihtiyag olursa yaklasik 3-4
yemek kasiJi su ekleyip orta ateste yumusayincaya kadar pisirin. Ocaktan alip biraz sogutun ve mutfak
robotunda plre haline getirin. Tekrar tencereye alip Uzerine toz seker, kabuk tar¢in ve karanfili ekleyin. Suyunu
cekinceye kadar kisik ateste arada karigtirarak pisirin. Ocaktan alip icindeki kabuk targin ve karanfilleri ¢ikarin.
Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve 30 dakika bekletin.

1,5 cay barda@ soduk siti bir girpma kabina alin ve Uzerine krem santi posetini bosaltin. Mikser ile dnce dusUk,
sonra ylUksek devirde 2-3 dakika ¢irpin.

Ayri bir girpma kabina tatli lor peyniri, pudra sekeri, siit ve limon kabugu rendesini alin. Mikserin orta devrinde 2
dakika ¢irpin. Uzerine hazirladiginiz krem santiyi ekleyip diigtk devirde 1 dakika ¢irpin.

Hazirladiginiz kremayi kaliptaki kekin Gzerine yayin. Uzerine ceviz serpin ve hazirladiginiz bal kabagdini yayin.
Buzdolabina alin ve 3 saat bekletin. }

Bir spatula yardimi ile kalibin kenarlarindan siyirin ve kelepgeyi ¢ikarin. Uzerine Antep fistigi serpin ve
dilimleyerek servis yapin.
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