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BAL KABAKLI GUL TATLISI

1.300 gram bal kabagi

500 gram tozseker

150 gram ceviz ici

6 adet yufka

1,5 (375 gr) paket margarin
3 tatl kasigi targin
SURUBU ICIN;

500 gram tozseker

3 su bardagi su

1/4 adet limonun suyu

Bal kabaginin dig kabugu ile i¢ gekirdek kisimlarini temizledikten sonra, rendeleyelim.

Igine tozsekeri, bigak ile kiydigimiz cevizleri ve targini ilave edip, iyice karstiralim.

3 su bardagi su ve 500 gram tozsekerden surup hazirlayalim.

Surup kivama gelince, limon suyunu ilave edip, 1 dakika daha kaynattiktan sonra, ocaktan indirelim.
Yufkalar tezgahin Gzerine Ust Uste yayip, dérde bdlelim. Béylece 24 adet parca yufka elde etmis oluyoruz.
Margarini eritip, bir par¢a yufkay yaglayalm.

Yufkanin genis yuvarlak kismina, hazirladigimiz i¢ten yayip, rulo seklinde sardiktan sonra, kendi etrafinda
cevirerek, gil sekli verelim.

Diger yufkalar da ayni sekilde hazirlayip, énceden yagladigimiz firin tepsisine dizelim.

Yufkalarin Gstlnd erittigimiz margarin ile yaglayip, firinda iyice kizarincaya kadar pisirelim.

Finndan ¢ikinca, lizerine soguk serbeti dékelim.

Serbeti ¢ekip de tatlimiz soguyunca, servis yapalim.
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