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BAL KABAKLI CIKOLATA PARCACIKLI KURABIYE

1,5 su bardagi un

125 g tereyadi

1/4 su bardag toz seker

3/4 su bardagdi esmer seker
1 adet yumurta sarisi

1/3 su bardagi balkabag piresi
1 cay kasigi vanilya 6z0tu
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 tath kasidi toz tarcin

Yarim cay kasigi toz zencefil
3/4 tath kasig! karbonat

1 cay bardagi damla gikolata

Tereyagini Argelik Ankastre Ocak’ta eritip kenara alin.

Kuru malzemeleri; un, tuz, tarcin, zencefil ve karbonati bir kaseye alin.

Arcelik Multi Sef Mutfak Makinesi kasesine toz seker, esmer seker ve erittiginiz tereyadini alip ¢irpmaya
baslayin.

Girpmaya devam ederken yumurta sarisini da ekleyip iyice ¢irpin.

Ardindan balkabag piresini de ekleyip karistirin.

Kasede birlestirdiginiz kuru malzemeleri de karigsima ekleyin ve Argelik Multi Sef Mutfak Makinesi’nde yavas
yavas karistirin.

Gikolata pargalarini da ekleyip yogurun.

Hazirladi§iniz kurabiye hamurunun Gzerini streg filmle kapatip 1 saat Argelik No Frost Buzdolabr'nda dinlendirin.
Hamurunuz dinlendikten sonra Argelik Ankastre Firn’i 180 derecede isitmaya baglayin.

Finn tepsisine yagh kagit serin ve hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar koparip avucunuzda yuvarlayip
tepsiye dizin.

Tdm hamuru bitirdikten sonra kurabiyelerinizi Argelik Ankastre Firin’da yaklagik 10-12 dakika pigirin.
Pisirdiginiz kurabiyeleri oda sicakliginda dinlendirdikten sonra Argelik Telve Turk Kahve Makinesi’nde yaptiginiz
nefis kahve ile servis edebilirsiniz.
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