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BAL KABAGINDAN LATTE

1 su bardagi balkabag: tatlisi

2 su bardagi sit

Yarim ¢ay kagsigi zerdecal

2 yemek kagsigi krema

Dilediginiz kadar muskat rendesi
Dilediginiz kadar seker ya da tatlandirici

Hazirda bal kabag tatliniz yoksa, ortalama 100-150 gram soyulmus bal kabagdini 4 yemek kasigi seker, 1,5 su
bardagi su ile kapadi kapall bir tencerede, orta ateste pisirerek bu tarifi hazirlayabilirsiniz.

1 su bardagi balkabag tatlisini, zerdegal ve 2 su bardag st ile ¢irparak genis bir cezvede kaynatin. Seker veya
tatlandirici kullanacaksaniz, onu da cezveye ekleyip karistirin. Tim malzeme 3 dakika kadar kaynadiktan sonra
Arcelik In Love Blender ile tane kalmayacak sekilde ¢ekin.

2 yemek kagigr kremay!i Argelik In Love Mikser ile girparak képdrtan. )

Balkabagindan lattenizi servis bardaklarina paylastirin. Uzerlerine kremayi kasik ile ekleyin. Uzerine biraz
muskat rendeleyerek servis edin.

Dilerseniz esmer seker ile tatlandirabilir, Gzerine esmer seker serperek sunumunuzu sisleyebilirsiniz.
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