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BAL KABAGI VE DONDURMANIN ASKI

1 kg balkabagi

200 g toz seker (1 bardak + 1 ¢ay kasig)

600 ml su (3 bardak)

1 adet limon

3 adet yumurta

sUslemek icin findik veya ceviz

Carte d'Or Kaymak/Ceviz/Antepfistik (1'er top)

1 kg kabuklari soyulmus balkabagdini kicUk pargalara kabaca kesip, 600 ml su ve 200 g toz sekerle tencereye
koyun. Yumusayana kadar pigirin ve stizin. Suyunu saklayin. 1 limon kabugu rendesi ve 3 adet yumurta sarisini
kabaklara ekleyip plre haline getirin. Yumurta aklarini kar haline getirip, kabaga ekleyin ve fazla girpmadan
homojen hale getirin. Porsiyonluk firin kaplarini yaglayip, kabak plresini paylastirin. Onceden 1802C[?|de
isitiginiz firninizda 30-40 dakika kadar pisirin. Ayirdiiniz kabak suyunu tekrar yariya inene kadar kaynatip
sogumaya birakin. Minik pastalari, findik veya ceviz eklediginiz sos ve Carte d'Or Cevizli ve Antepfistikli
Dondurma ilavesiyle servis yapin.
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