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BAL KABAGI TURSUSU

100 gr margarin

2 kilogram balkabag!
250 ml. elma sirkesi

60 ml. balsamik sirke

2 adet portakal

2 adet limon

8 adet karanfil

2 adet cubuk targin

30 gram zencefil

1/2 yemek kasigi kasigi tuz
2 adet 1 litrelik kavanoz

Kabaklarin kabuklarini soyup, 2x2 cm. ebadinda kip seklinde dograyin.

Portakal ve limonun kabugunu ¢ok ince soyun. (Kabukta beyaz kalmamali) Sularini sikin.

Kabak hari¢ tim malzemeyi 1 litre su ve margarin ile kaynatin. Kabagi bir kaba koyun, kaynar karigimi
slizgegten gegirerek kabagin tzerine d6kin.

Baharatlari temiz bir bez torbanin icerisinde kabaklarin arasina koyun. AJzi kapali olarak 2 giin bekletin.
Suyu bir tencereye slzip kaynatin. Kabaklar 6-8 dakika haslayip kavanozlara koyun. Kaynar suyu Uzerlerine
dékip kapaklarini hemen kapatin.
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