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BAL KABAGI CORBASI

Selin Kutucular

1 Adet Yesil Kabak

2 Corba Kasigi Zeytinyagi
200 MI. Krema

Sut

1 Kg. Bal Kabagi

Yesil kabagi temizledikten sonra ince ve yuvarlak olarak dograyalim. Bal kabagini da orta blyiiklUkte kip kip
dograyalim. Tencereye zeytinyadini koyalim ve yesil kabaklari igine atalim. Gevirerek tim kabaklarin
yaglanmasini ve renginin hafifce dénmesini sagladiktan sonra balkabaklarini alalim. Hepsi beraber 5 dakika
kadar gevirelim. Malzemenin st tamamen &rtlliinceye kadar soguk su veya et suyu koyup pismeye birakalim.
Bal kabaklar pisince blendir’dan gegirelim. Hi¢ putir kalmamasina dikkat edelim. Elde edilen koyu kivamli
malzemeyi bir tencereye koyalim ve igine 200 ml krema dékelim. Tuz ilave edelim.

Kaynayinca servise hazirdir. Serviste bir miktar kremayi hafif sitle bir bagka kapta isitip, kasik yardimiyla
¢orbanin servis edildigi tabaklarin Gzerine gezdirebilirsiniz.
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