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BAL KABAGI CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Adet Ufak boy ince dogranmis sodan
500 gr Bal kabagi

6 Su Bardagi sicak su

1 Cay Kasigi tuz

2 Corba Kasidi Terbiyesi igin: Un

1 Su Barda@i Terbiyesi i¢in: Soguk su

3 Corba Kasigi un

1 Tatl Kagigi karabiber

1 Adet TERBIYESI ICIN: Yumurta Sarisi

1-Kabaklari kii¢Uk kiiguUk zar halinde dograyin.

2- Tencerede margarini yanmamasina dikkat ederek kizdirin. Ufak boy ince dogranmig 1 adet sodani ilave edin.
Soganlar pembelesince dogradiginiz kabaklari da tencereye ekleyerek karistirin.

3- Kabaklar suyunu salip ¢ekinceye kadar karigtirin. Kabaklar 1-2 dakika sonra tamamen suyunu ¢ekince
Uzerine 2 ¢orba kasigi un ekleyin ve un kavrulana kadar 1-2 dakika daha karistirmaya devam edin.

4- Bu kavurma islemi bitince, tencereye 6 su bardagi sicak su ilave edin ve kaynamasini saglayin.

5- Gorba kaynarken ayri bir kapta terbiyesini hazirlamak igin bir bardak soguk su, 1 adet yumurta sarisi, 2 gorba
kasid! un ve yarim limon suyunu iyice ¢irpici ile karistirip kaynamakta olan ¢orbanin Uzerine azar azar
karistirarak ekleyin.

6- Burada terbiyenin topaklanmamasina dikkat edin. Bunun icin de gerek terbiyeyi ddkerken gerek doktiikten
sonra, ¢orba kaynayana kadar karistirmaya devam edin. Terbiyeden sonra (izerine bir gorba ya da tath kasig
(tercihinize gore) tuz ve 1 ¢ay kasigi karabiber ekleyerek 1-2 dakika daha kaynatip gorbanizi sicak servis yapin.
Dilerseniz servis tabagindaki ¢orbanin tizerine kizdinlmig yagd ve pulbiber serpebilirsiniz.
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