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BAL BADEMLI PUDINGLI VE YAZ MEYVELI TART

2 adet yumurta

100 gr tereyagi

2 ¢orba kagigi st

1 tutam tuz

2 su bardadi Pakmaya Pudra Sekeri
1+1/2 su bardagdi un

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin
Yarim paket Pakmaya Karbonat
Pudingli karigim icin:

1 paket Pakmaya Bal Bademli Puding
2 su bardagi sut

1 corba kagigi krema

Sislemek igin:

Dilimlenmis seftali, kiraz, nane yapraklari

Hamur malzemelerini karistirma kabina alin. Tim malzemeleri iyice harmanlayin. Orta yumusaklikta bir hamur
elde edin.

Kuguk boy tartdlet kaliplarini yaglayin. Kaliplarin boyutuna gére hamurlar koparin. Tartélet kaliplarini yaglayip
unladiktan sonra hazirladiginiz hamurlari kaliplara yayin. Elinizle esit sekilde hamurun igine ve kenarlarini da
kaplayacak sekilde yayiimasini saglayin.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 15-20 dakika pisirin. Oda sicaklidina geldikten sonra pisirdiginiz
hamurlari kaliplarindan ¢ikarin.

Tart hamurunun Gzerine gelecek pudingli karigim icin Pakmaya Bal Bademli Puding[?li ve s(itli sos tenceresine
alin. Orta ateste, surekli karigtirarak muhallebi kivamina gelene dek pigirin. Ocaktan alin. llininca mikserle ¢irpin,
Onceden cirptiginiz kremay! ekleyin. lyice karigtirin.

Elde ettiginiz kremali puding karisimini tartdlet hamurlarinin igine dékiin. Oda isisinda soguyunca (izerine sekere
bulanmis kiraz, taze nane yapraklari ve dilimlenmis seftali gibi mevsim meyveleriyle susleyin.

Aklinizda bulunsun: Tartdlet hamurlarini daha ki¢lk yani tek lokmalik tartdlet kaliplarinda hazirlayabilirsiniz.
Bdylece ¢ay ve kahvenizin yaninda sik bir sunum elde etmis olursunuz.
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