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BAL BADEMLI PUDINGLI VE MUZLU PASTA

4 adet yumurta

125 gr Pakmaya Pudra Sekeri

125 grun

25 gr Pakmaya Tlrk Kahveli Puding (toz halinde)
1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

I¢c malzemesi:

2 adet biyik boy muz

50 gr file badem

2 yemek kagigi bal

1 paket Pakmaya Bal Bademli Puding

2 su bardagi sUt (pudingi pisirmek icin)

1 paket Pakmaya Krem Santi (75 g)

1 su barda@i (200 ml) soguk st (krem santiyi hazirlamak igin)

Yumurtalari ve Pakmaya Pudra Sekeri[?ni 5 dakika boyunca kdplik képlik olana dek ¢irpin.

Elenmis unu, toz halindeki Pakmaya Tiirk Kahveli Puding[?li, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ile Sekerli
Vanilin[Zli ekleyin. 1 dakika daha ¢irpin.

Orta boy bir kelepgeli kalibin tabanina yagl kagit serin. Hamuru kalibin igine dékiin. Dz bir tezgahin tizerinde
birkac kez kalibi vurarak hamurun esit sekilde dagilip dizlesmesini saglayin.

Hamurun Gzerini file badem serperek bosluk kalmayacak sekilde esit dagitin.

Hamuru 6nceden isitilmis 160 dereceye ayarli firinda 35-40 dakika pisirin.

I¢ malzemesi icin Pakmaya Krem Santi ile soguk suti ¢irpin, buzdolabina aktarip pasta hamuru pisene dek
bekletin.

Pakmaya Bal Bademli Puding ile sGtli orta boy bir tencereye alin. Slirekli karigtirarak yogun bir kivam alana dek
pisirin. Ocaktan alin, arada bir ¢irparak pitirsiz bir kivam elde edin.

Pasta hamuru pigince firndan alin ve bekletmeden karamel rengine dénmUs bademlerin (zerine bal gezdirin.
Pigen pasta hamuru hemen ardindan 1zgara telin (zerine aktararak sogumaya birakin.

Pasta hamuru soguyunca enine ikiye kesin. Ik katin tzerine 6nce puding suriin, Gzerine de ince ince dilimlenmig
muzlari yerlestirin. Muzlarin tGzerine de krem santi sUrlin. Pastanin ikinci katini yerlestirin. 1 saat buzdolabinda
dinlendirdikten sonra dilimleyip servis yapin.
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