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BAL BADEMLI ELMA TATLISI

4 adet yesil elma

1 cay bardad seker

1 ¢orba kasigi kuru Gzim
1 ¢corba kasigi badem

2 adet kuru incir

2 ¢orba kasiigi bal

4 adet kuru kayisi

Elmalarin i¢i fazla incellmeden oyulur. Firin pogetine konur ve 200 derece firinda 20 dakika kadar pisirilir. Bu
arada kayisi, incir ince Kiyilir. Uzerine iri dévilmig badem, seker, Gzim ve bal eklenir, karigtirilir. Elmalar
firndan ¢ikinca sogutulur. Iclerine bal bademli karigsim doldurulur. Servise sunulur.
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