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BAL BADEM TATLISI

200 gr tereya@ ya da margarin (oda sicakhginda)
2 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker
1 cay bardagi irmik

1 cay bardagi toz badem
3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket sekerli vanilin
Uzeri icin:

4-5 yemek kasigi irmik
25-30 adet ¢ig badem
Serbeti igin:

3 su bardag toz seker

3 su bardagi su

5-6 damla limon suyu

ilk olarak serbetimizi hazirliyoruz. Derin bir tencerenin icerisine toz seker ve suyu koyup, kaynatin.

Ocaktan almadan énce igerisine limon suyunu ekleyip serbeti sogumaya birakin.

Finninizi 180 derecede isitin.

Hamur i¢in tm malzemeyi yavas yavas un ekleyerek yogurmaya baglayin.

Ele yapigmayan yumusak bir hamur olacak. Hamurdan ceviz blyUkliginde parcalar alip, ug kisimlari daha ince
olacak sekilde silindir halinde agin. Iki ucu bir araya getirip damla seklinde birlestirin

Hamuru irmige bulayip aralarinda bogluk olacak sekilde tepsiye dizin.

Hamur bitene kadar ayni islemi tekrarlayin.

Son olarak ortalarina badem koyup, énceden isitiginiz firnda pembelesene kadar pisirin.

Finndan ¢iktiktan 5-6 dakika sonra tzerine soguyan serbeti déklp, dinlenmeye birakin.
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