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BAL BADEM TATLISI

60 gram tereyagi

60 gram margarin

2 gay bardagi sivi yag
Yarim ¢ay bardadi nisasta
1 adet yumurta

1 cay bardagi ince ¢ekilmis badem igi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

3-4 damla limon suyu

Once tathinin serbetini hazirlayip sogumaya birakmaliyiz.

Su ve sekeri kaynatip kaynacinca igerisine limon suyunu sikin altini kapatip sogumaya birakin.
Hamurunu hazirlamak igin; margarin, tereyagl, sivi yag, nisasta, badem, yumurta, vanilya ve kabartma tozunu
karistirin.

Unu az az ekleyerek ele yapismayan bir hamur elde edin.

Elde ettiginiz hamurdan yumurta blyUkliginde parcalar kopararak rulo haline getirin.

Irmige buladiginiz hamuru verev olarak keserek baklava dilimi sekilde sekiller elde edin.
Kesilen hamurlari yagh k&git serili tepsiye araliklarla dizin.

Onceden isitiginiz 170 derecelik firnda 25 dakika kadar pisirin.

Pisme iglemi bittiginde firndan aldiginiz sicak hamura soguk serbeti dokin.

Serbeti tamamen ¢ektiginde tatliniz sunuma hazirdir.

Uzerine hindistancevizi serperek sunabilirsiniz.
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