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BAL BADEM TATLISI

Hamuru igin:

1 su bardagi pudra sekeri
3 su bardagi un

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2,5 yemek kagigi tereyagi
Sislemek igin:

1,5 su bardagi hashas
200 gram ¢ig badem
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Limon suyu

Serbet icin seker ve suyu tencerede karistirip kaynamaya birakin.

Kaynayinca birkag damla limon suyu ekleyip birkag¢ dakika daha kaynattiktan sonra ocaktan alin ve sogumaya
birakin.

Yumurta ve tereyagini derin bir kasede karigtirin.

Pudra sekerini, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip karistirmaya devam edin.

Son olarak azar azar unu ekleyerek kulak memesi kivamina gelene kadar yogurun.
Hamurdan ceviz blyukliginde parcalar koparip yuvarlayin.

Hamurlari haghasa bulayip tepsiye dizin.

Bademleri hamurlarin ortalarina bastirarak yerlegtirin.

Firnni 180 dereceye ayarlayip isittiktan sonra tepsiyi firina verin.

Kizaran tatlilar finndan alip buhari ¢iktiktan sonra soguyan serbeti Gizerine gezdirin.
Tatlh serbetini ¢ektikten sonra servis yapin.
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