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BAL BADEM TATLISI

Hamuru igin:

120 gram tereyagi

Yarim ¢ay bardagi sivi yagi
Yarim su bardagi nisasta

1 adet yumurta

1 cay bardagi ince ¢ekilmis badem igi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardag toz seker

4 damla limon suyu
Bulamak igin:

1 cay bardagi irmik

Oncelikle serbetini hazirlayin.

Su ve sekeri bir tencerede kaynatmaya baslayin.

Tencere kaynadiktan sonra limon suyunu ilave edip guzelce karigtirin.

Serbetiniz hazir, sogumasi igin bir kenarda dinlenmeye birakin.

Hamurunu hazirlamaya baglayin.

Tereyagl, sivi yag, nisasta, badem, yumurta, kabartma tozu ve vanilyayi derin bir kabin iginde glizelce karigtirin.
Daha sonra azar azar un ilave edin.

Ele yapismayan, kulak memesi kivaminda bir hamur elde edene kadar un eklemeye ve karigtirmaya devam
edin.

Gzelce yogurdugunuz hamurdan pargalar kopartin ve uzun silindirler haline getirin.

Bu silindirleri irmige bulayin.

Irmige bulanmisg silindir hamurlarini bir bigak yardimiyla verev kesin.

Kestiginiz hamurlari belirli araliklara yaglanmig bir firin tepsisine dizin.

Onceden 170 derece isitilimis firinda Gzerleri kizarana kadar yaklasik 25 dakika pisirin.

Finndan ¢ikardiginiz sicak hamurlarin tizerine énceden hazirladiginiz soguk serbeti dokun.

Tatliniz serbeti tamamen ¢ekince dilediginiz gibi stsleyip hemen servis edebilirsiniz.
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