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BAL BADEM

https://www.dogrusucarrefoursa.com

2 su bardag tuzsuz badem
3 yemek kasigi bal

2 yemek kasi§i su

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi vanilya esansi

Bademleri pisirme kagidi serili firin tepsisine yayin ve dnceden isitiimig 200 derece firinda 10 dakika pigirin. Bir
sos tenceresinde bal, su, zeytinyadi ve vanilya esansini karigtirarak pisirin. Firinda kavrulan bademleri
tencereye aktarin ve karigtirin. Kisik ateste pisirin. Sosu ¢eken bademleri pisirme kagdidina yayin ve sogumasini
bekleyin. Sojuduktan sonra gelisiglizel parcalayarak minik kuplara doldurun ve servis yapin.
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