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BAKTIRAN KEK

250 gr sicak su

115 gr margarin

2 tane yumurta

1 su bardagi seker
200 gr dogranmis hurma
1/2 tatl kagigi tarcin
1 paket vanilya

1 cay kasigi karbonat
2 su bardagi un

Sosu igin:

1 kahve fincani seker
50 gr margarin

200 ml sut kremasi

Seker, krema ve margarini 3 dakika kaynatip sos yapin.

Hurmalarin ¢ekirdeklerini ¢ikarip klicUk kii¢ik dograyin ve Uizerine kaynar suyu dokan.

Bir kaba margarin, seker ve vanilyay alip ¢irpin.

Icine teker teker yumurtalari ilave edin.

Hurmalari suyu ile ilave edin ve 1 dakika karigtirin.

Yaglanmis firin tesisine dokiin keki ve dnceden 180 C[?] ye isitiimig firinda 1 saat kadar pisirin.
Keki firinda ¢ikarip Uzerine sicak sosu dokun.

Firnin isisini 80 C[?] ye diisiirlp kekin sosu emmesi igin 5 dakika daha pisirin.

Firindan ¢ikarip sogumaya birakin.

Uzerini dilediginiz sekilde sUsleyip dilimleyerek servis edin.
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