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BAKLIYATLARIN SAKLANMASI

Saklandiklar ortamin nem denetimi gok dnemlidir. Nemli ortam ve i1sI mikroorganizmalarin artisina ve tanelerin
kiflenip cirimesine neden olur. Nem ve sicak hava aflotoksin denilen ¢ok zararli, hatta kansere neden olan
mikroorganizmalarin Gremesine ve insan sagldina zarar veren boyuta ulasmasina neden olur. Bakliyatlar, kuru
ve serin yerlerde, haserelerden uzak ortamlarda, cam kavanoz i¢inde veya bez torbalarda saklanmalidir.
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