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BAKLIYAT HARCLI Gi BOREK

Hamuru igin:

6 su bardagi un

2 su bardagi ik su

2 tatl kagigi tuz

1 gorba kagidi sirke

I¢ harciigin:

300 g orta yagh kiyma

1 adet rendelenmis sodan
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber
3/4 ¢ay bardagi su

1 paket Bizim Mutfak Ezogelin Gorba Karigimi
Kizartmak igin:

500 ml sivi yag

Oncelikle Bizim Mutfak Ezogelin Gorba karigimini bir tencerede sicak su ile haglayin. Taneler yumusayinca
suyunu suiziin ve sogutun. Bir karigtirma kasesinin icerisine sirasiyla kiyma, haglanan ¢orba karigimi,
rendelenmig sogan, su ve baharatlar ekleyerek yogurun. Sulu kivamda bir harg olmasina 6zen gdsterin.

Bir kabin icerisinde Ilik su, un, tuz ve sirkeyi karigtirin.

Orta yumusaklikta bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurunuzu un serptiginiz tezgaha alip ceviz
blyUkliginde bezelere ayirin.

Bezeleri bir merdane yardimiyla pasta tabagi ebadinda agin. (Cig béreginizin ¢itir ¢itir olmasini istiyorsaniz
hamurunuzu ince, daha dolgun olmasini istiyorsaniz orta kalinlikta agin.) Kiymali hargtan bir miktar alip agtiginiz
hamurun yarisina yayin. Diger yarisini Gzerine kapatin ve kenarlarinin iyice yapismasini saglamak igin bir cay
tabagi ya da pizza kesicisiyle diizgiince kesin. TUm bezeler bitene kadar ayni islemi tekrarlayin.

Derin bir tavada yagi kizdirin. Bérekleri kizgin yagda iki tarafi da altin rengi olana kadar pigirin ve sicak olarak
servis edin.
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