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BAKLIYAT CORBASI (DUDUKLU)

Malzemeler:

8 bardak et suyu

Yarim bardak nohut

Yarim bardak yesil mercimek
Yarim bardak kirmizi mercimek
Yarim bardak fasulye

1 avug 1spanak

1 kereviz

1 cay tabag karnabahar
Tuz

Pulbiber

2 kasik tereyagi

Yapiligt:

Once nohut, fasulye, kirmizi ve yesil mercimek ¢ok az bir suyla didUkli tencerede haglanir. Ayri bir tencereye et
suyu, haslanan bakliyatlar ispanak, rendelenmis kereviz, karnabahar konur ve yaklasik 20 dk. pisirilir. Pismeye
yakin tuzu ilave edilir. Hepsinin tadi birbirine gegtiginden emin olununca ocaktan indirilir. Stizgegten gegirilir.
Uzerine 2 yemek kasigi tereyaginda kizdinlmig pulbiber dokulir. Servis yapllir.
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