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BAKLAVALI CHEESECAKE

https://www.karaca.com

150 gram labne peyniri
150 gram krem peyniri
2 adet yumurta

1/2 su bardagi seker
1/2 su bardagi st

1/2 su bardagi un

1/2 su bardagi ceviz igi
3 yufka

50 gram tereyagi

1 cay bardagi bal

1 cay bardagi su

Firnni 175 dereceye ayarlayin.

Labne peyniri, krem peyniri ve sekeri bir kapta ¢irpin.

Yumurtalari tek tek ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Sutl ve unu ekleyip karistirin.

Yufkalari yaglanmis kelepgeli bir kaliba yerlesgtirin.

Peynirli karigimi yufkalarin Gzerine dokin.

Ceviz iglerini kiiclk pargalar halinde dograyin ve yufkalarin Gzerine serpin.
Yufkalar Ust Uste kapatin ve tereya@ eritip yufkalarin Gzerine surun.
Kalibi firina verin ve 40 dakika pigirin.

Bal ve suyu bir sos tenceresinde karistirip kaynatin.

Pisen cheesecake firindan ¢ikarin ve Gzerine bal serbetini dékin.
Tathy: dilimleyip servis yapabilirsiniz.
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