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BAKLAVA YUFKASINDAN TAHINLI RULO

Yarim paket hazir baklavalik yufka
1 su bardag tahin

Yarim su bardag@i sivi yag

Yarim su bardag eritilmis margarin
1 cay bardagdi toz seker

300 gr doviilmlg ceviz igi

Ustl icin; 100 gr pudra sekeri

Tahin, seker ve yag karisimlarini derin bir kapta karigtiriyoruz. Hazir baklava yufkamizdan genis tarafi
Onimuzde olacak sekilde aliyoruz. Karigtirdigimiz harci yumurta firgasiyla ince bir tabaka halinde sirlyoruz. 2.
yufkayi Ustline koyuyoruz harcimizi tekrar surdikten sonra cevizimizi serpiyoruz. Alt kismindan baglayarak siki
bir sekilde sararak rulo haline getiriyoruz. 3 parmak araliklarla kesiyoruz. Kestigimiz parcalari tepsiye diziyoruz.
(karisimimiz yagli oldugundan tepsimizi kesinlikle yaglamiyoruz.) Bu sekilde tepsimiz doluncaya kadar ayni
islem devam eder. 200 C lik finnda Ustli pembelesinceye kadar pisirilir. Pudra sekeri serpilerek servis yapilir.

Fotograf "AyGolgesi" tarafindan gonderildi. 27.12.2014
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