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DOLANGER TATLISI (BAKLAVA YUFKASI) (ELAZIG)

14 adet hazir baklava yufkasi

1.5 su bardagi ceviz igi

100 gr eritilmig tereyad!

5 yemek kagsidi sivi yag veya zeytinyagi
Serbet igin:

1.5 su bardagi seker

2 su bardagi su

Baklava yufkasinin bir katini uzunlamasina tezgaha dizin.

Ikinci yufkay! birinci yufkanin Gzerine koyup sonra da 15 cm kadar asagiya dogru gekerek kaydirin.

Bu bdlUme eritilmis tereyagi ve sivi yag karigimi sirdin.

Yufkanin alt kismina 1-2 yemek kasigi kadar ¢ekilmis ceviz i¢inden serpistirin.

Oklavayi yufkalarin ceviz serptiginiz alt ucuna koyun.

Gevsek bir sekilde rulo yapin.

Ardindan yufkalari iki ucundan tutup ortaya dogru buzistirin ve oklavayi gekin.

Ayni islemi yufkalar ve i¢ harci bitene kadar tekrarlayin.

Firin tepsisine yan yana dizerek kalan yagi yufkalarin Gzerine gezdirin.

Onceden isitilmig 200 derecelik firinda kizarana kadar pisirin.

Dider yandan serbetini hazirlayin.

Serbeti igin; seker ve suyu bir tencerede kisik ateste 5 dakika kaynatin. Kaynamaya basladiginda limon suyunu
damlatin ve iki dakika sonra altini kapatip serbeti sogumaya birakin.

Finndan ¢ikan sicak tatlinin Gzerine soguk serbeti gezdirin ve serbetini gekince dilimleyerek servis edin.
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