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BAKLAVA YUFKASINDAN BOREK

Hilal Akeil

12 Adet Baklava Yufkasi
1 Kase Kiyma

1 Adet Kuru Sogan

6 Corba Kasigi Siviyag

1 Corba Kasigi Zeytinyagi
1 Adet Yumurta Sarisi

2 Cay Kagi§i Tuz

2 Cay Kagigi Karabiber

2 Corba Kasigi Gérekotu

Sogani kiip kiip dograyalim ve 1 yemek kasidi zeytinyagiyla soteleyelim. Renkleri déniince kiymayi da ekleyelim
ve kavuralim. Kiymalar kavrulunca tuzu ve karabiberi ilave edip ocagin altini kapatalim.

Ik baklava yufkasini tezgaha serelim, firgayla Gzerine siviyag strelim. Ikinci yufkayi da koyup yine yag strelim.
Ugtncl yufkayi serelim, kiymali harcin dértte birini ince uzun bir serit halinde yayalim ve yufkalari rulo yapalim. 4
parca olacak sekilde kesip yagl kagit serilmis firin tepsinine dizelim. Diger yufkalar i¢in de ayni iglemi yapalim.
Sonucta 16 parga borek elde edelim. Tim béreklerin (zerine yumurta sarisi strtip ¢érekotu serpelim. 180
derece isitiimis firnda 30-35 dakika pisirip servis yapalim.
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