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BAKLAVALIK YUFKADAN BOREK

1 paket baklavalik yufka

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardag: st

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

2 yumurta aki (Sarisi Uizerine siirtilecek)
Beyaz peynir

Yarim demet maydanoz

i¢ harci igin maydanozu ince ince kiyin, peyniri ufalayin. Karistirip kenara alin.

Yufkalari yaglamak icin; sivi yag, sut ve yogurdu bir kapta ¢irpin.

Bir adet baklava yufkasini tezgaha serin, tizerine hazirladiginiz sosu firga yardimiyla sdrdin.

Yufkalar 5 kat olana kadar bu iglemi uygulayin. (Istediginiz kaliniga gore saylyi azaltip, arttirabilirsiniz)
Yufkalarin kenar kismina i¢ harcinizi koyup rulo seklinde sarin.

Sardiiniz rulolari pargalara bolerek yagdh kagdit koydugunuz tepsiye alin.

Kalan yufkalara da ayni islemi uygulayarak tepsiye yerlestirin.

Geriye kalan sosu da firca yardimiyla béreklerin Gzerine siriin.

Onceden isitilmig 200 derece firinda kizarana kadar pisirin.
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