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BAKLAVA YUFKASINDAN BOREK

h JIWww., h.com.tr

24 adet baklavalik yufka
Sosu igin:

2 yumurta

1 cay bardagi sit

1 gay bardag sivi yag
I¢ harciigin:

500 gr beyaz peynir

1 klicUk boy sogan

1 klicUk boy domates
1-2 adet biber
Maydanoz

Oncelikle i¢ harcimizi hazirlayalim. Beyaz peyniri ufalayalim. Cok kii¢lik dogradigimiz sogan, domates, biber ve
maydanozu ekleyip harmanlayalim.

Sosumuzu hazirlayalim. Yumurta, siit ve sivi yagi bir kaba alip ¢irpma teli ile iyice karigtiralim.

Boéregimizi sarmadan 6nce ek bilgi. Oncelikle arkadaglar belirtmek istiyorum ki gergekten baklava yufkasi ile
yaptigim tariflere soru yagmuru geliyor. Kag kat diye yazdigim halde tekrar tekrar soruluyor. Her tarif farkli bu
boérekte 3 kat baklavalik yufka kullaniyoruz. Oncelikle firin kabimiza yagli kagidi serelim. Soslu boreklerde yagli
kagit sart ben unuttum aceleden. .

Boregimizi sarmaya baglayalim. 1 adet baklavalik yufkamizi agalim. Uzerine sosumuzdan 1 yemek kasigi kadar
gezdirelim. Firga ile yufkayi zedelemeden sosu hafif hafif sirelim. 2. Yufkayi Gizerine alalim tekrar 1 yemek
kasigi sostan gezdirelim. 3. Yufkayi Gzerine alalim burada sos kullanmiyoruz i¢ harcimizi ekliyoruz. Fotograftaki
gibi bir kenarina uzunlamasina i¢ harcimizi koyalim ve siki bir rulo yapalim. Rulo bitimine sostan sdrelim ki
yapissin.

Boreklerimizi tepsiye dizelim. Firin kabimiza uzunlamasina rulomuzu koyalim. Bitun yufkalar bitene kadar
béreklerimizi sarmaya devam edelim. Borcam tepsi i¢in 8 rulo yeterli oluyor. 1 paket baklavalik yufkadan 2 tepsi
béreginiz olabilir yani.

Kalan sosumuzun tamamini firga yardimiyla bdreklerimizin tizerine slrelim. Bigakla esit pargalar olacak gekilde
3 ' e keselim. Yani 4' bdlmUs oluyoruz. Uzerine ¢érek otu susam ekleyelim.

Boreklerimizi pisirelim. 200 derecede 6nceden isinmig firinda béreklerimiz altin rengini alana kadar pigirelim.
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