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BAKLAVA YUFKASINDAN BALKABAGI BOREGI

6 Adet Baklava Yufkasi

1 kg Balkabagi

1 Su Bardag seker

4 Corba Kagsigi Tereyagi

1 Su Bardagi Dévilmus Ceviz
1 Cay Kasigi Karabiber

Firini 170 dereceye ayarlayalim. Balkagini soyup yikadiktan sonra, pargalara ayiralim. Mutfak robotunda
cekelim veya elde rendeleyelim. Bagka bir kapta sekerle karistiralim. Igine dévilmis ceviz ve karabiberi ekleyip,
elimizle iyice karigtiralim. Tereyagdini kU¢Uk bir kapta eritelim. Yagh kagidi firin tepsisine yayalim. Baklava
yufkalarini tezgaha serip, tUzerine eritilmig tereyagi gezdirelim. Kenarina balkabakli hargtan koyup, rulo gseklinde
saralim. Diger yufkalari da ayni sekilde sarip, tereyagi gezdirdikten sonra béregi firina verelim. Uzeri kizarana
kadar pisirip sogumaya birakalim. Pudra sekeri ile susledikten sonra servis yapalim.
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