<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BAKLAVA YUFKASINDA TATLI BOREK

1 paket Pakmaya Bal Bademli Puding
2,5 su bardagi sit

2 adet ayva

1 kiiclk kase file badem

1 tath kagsid1 tereyagi

1 tath kasidi targin

10 yaprak baklava yufkasi

50 gr tereyagi

1 gorba kagigi Pakmaya Bugday Nisastasi
Uzeri igin:

Targin

Pakmaya Bal Bademli Puding[?li siitle birlikte muhallebi kivamina gelene dek pisirin. Ocaktan alin. Arada bir
¢irparak kabuk baglamasini engelleyin.

Kabugdunu soydudunuz ayvalari rendeleyin. Tar¢in ve 1 tatl kasidi tereyagi ile birlikte tavada yumusayana kadar
pisirin. Ocaktan alin. . )

Pisirdiginiz ayvay, file bademi pudinge ekleyin. lyice karistirin. I¢c malzemeniz hazirdir.

Tereyagini eritip iIinmaya birakin. ) )
Baklava yufkasinin iki tanesini st Uste serin. Uzerine firga yardimi ile eritilip ihnmig tereyagi gezdirin. Ince telli
¢ay slizgeci yardimi ile de Pakmaya Budday Nisastasi serpin. Uzerine iki kat daha baklava yufkasi serin.
Baklava yufkasindan blyuk kareler elde edin. Her karenin (zerine i¢ malzemeden yayin. Rulo seklinde sarin,
yagh kagidin Gzerine yerlestirin.

Kalan malzemeyi de ayni sekilde hazirlayin.

Onceden isitilmis 200 dereceye ayarli firinda, tizeri kizarincaya kadar pisirin.

Pigen tatli borekleri firindan alin, Gzerine tarcin serpin. llik ik servis yapin.
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