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BAKLAVA HAMURUNDA KREMALI BALIK

4 adet levrek fileto

3 adet sogan

200gr. beyaz balik eti
200gr. krema

1 kasik margarin

16 yaprak baklava hamuru
Tuz

Levrekleri tavada pisirin ve sogumaya birakin.

Soganlari piyazlik dograyin ve kizdirilmig margarinde soteleyin ve sogumaya birakin.

Beyaz balik eti ve kremayi rondoda gekip ballk macununu yapin.

Baklava hamurunu tezgaha serin. Uzerine balik macunu sdrin, levrek filetosunu koyun. Filetonun Gzerine sogan
sotesini ekleyin ve tekrar balik macunu surtp baklava hamuruyla kapatiniz.

Yaglanmis bir firin kabinda 180 derecede 12 dakika kadar pigiriniz.
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