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BAKLAVA YUFKASINDA KREMALI LEVREK

1 adet levrek baligi fileto

2 adet sogan

50 gram beyaz etli balik

50 gram krema

4 yaprak hazir baklava hamuru
15 gram margarin

2 ¢orba kagigi Sizma Zeytinyagi
1 adet yumurta

Filetoyu genis bir tavada margarin ile her iki tarafini kizartin. Beyaz balik eti ve kremayi mutfak robotunda macun
kivaminda ezin. Soganlari soyup piyazlik dograyin ve zeytinyagdi ile ayri bir tavada sote edin. Ocaktan alip
iinmaya birakin. Baklava hamurlarini un serpilmis tezgaha yayin. Uzerine sirasiyla balik macununun yarisini
siirtin, levrek filetoyu yerlestirin, sotelenmis sogani serpistirin ve en son olarak da kalan macunu surin. Hamuru
6zenle rulo seklinde sarin. Uzerine firga yardimiyla yumurta sarisindan stirin. 180 dereceli firnda 12 dakika
pisirin. Firindan alin. Istege goére kasik salatasi, zeytinyagdi ile marine edilmis roka yapraklariyla stsleyin. Servis

yapin.
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