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BAKLAVA YUFKASINDA KIYMALI BOREK

8 adet baklava yufkasi
250 gr kiyma

1 adet sogan

1 corba kasigr margarin

1 adet kapya biber

1 adet yesil biber

1 corba kasigi kus Gzima
1 tutam targin

Tuz, karabiber
Yaglamak igin:

1 kahve fincani siviyag

1 kahve fincani sit

2 ¢orba kagig Pakmaya Bugday Nisastasi

Sogani kiyin. Kiymayla birlikte margarinle kavurun. Zar seklinde dogranmisg biberleri, kus Gzimin, tuz,
karabiber ve tarcini ekleyip tatlandirin. Karigimi ocaktan alip ihinmaya birakin. )

Yufkalarin arasini siviyagd-sit karisimindan sdriin, Pakmaya Bugday Nisastasi serpin. Ust tste doért yufkayi bu
sekilde yerlestirin. 4.yufkanin tGzerine kiymali karigimdan doékun.

Yufkayi rulo seklinde sarin, bir parmak uzunlugunda kesip yaglh kagit Gzerine yerlestirin.

Rulo bérek hamurlari 190 dereceye ayarli firinda, Uzerleri iyice kizarana kadar pisirin.
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